
 

I HRVATSKO NATJECANJE U  

SPRAVLJANJU VOĆNIH PITA 
10. LISTOPADA 2017. HOTEL ”WELL” TUHELJ  

 

P  R  A  V  I  L  N  I  K 
natjecanja u spravljanju pita po kategorijama  

 
I 

„PITAFEST“ je natjecanje svih ljubitelja voćnih pita, amatera, domaćica, mladih, učenika, nastavnika i drugih, koje će se 

održati 10. listopada 2017. godine u hotelu „Well“ Tuhelj. „PITAFEST“ preferira i intenzivira kreativnost, znanje, vještinu i 

natjecateljski duh u spravljanju pita. Posebno će se valorizirati pite spravljane na tradicijski način.  

 

II 

Svaki natjecatelj priprema pite u svojem prostoru, donosi ih gotove na natjecanje uz obavezno osiguravanje adekvatnih 

uvjeta transportiranja. Svi radovi moraju biti postavljeni 10.10. 2017. do 12 sati u posebnom prostoru gdje će ih žiri 

ocjenjivati. Pite moraju biti servirane na adekvatnom podlošku ili tacni koji natjecatelj donosi sa sobom.  

 

III 

KATEGORIJE NATJECANJA 

I.KATEGORIJA 

Voćne pite (nadjevi su po izboru; jabuke, mak, maline, kupine, rogač, borovnice, višnje, grožđe, grožđice, šumsko voće, dunje, 

smokve itd.) 

II KATEGORIJA 

Orah pite (i ostali orašasti plodovi, bademi, lješnjaci, pistaciji, itd.) 

III KATEGORIJA 

Kremaste pite i pite s kvascem 

IV KATEGORIJA 

Dijetalne pite (bez glutena, bez mliječnih proizvoda, bez šećera, bez jaja...) 

V KATEGORIJA 

Čokoladne pite 

VI KATEGORIJA 

Pite za mlade (sudionici moraju biti mlađi od 18 godina!) 

 
IV 

PITE 

Pita ima donju koru, može imati i gornju, te punjenje.  

Gornji dio može biti mrvičast. 

Pita torte su dopuštene. 

Kora i nadjev (punjenje) moraju biti napravljeni u cijelosti od strane samog natjecatelja. 

Zabranjena je uporaba gotovih pripravaka za bilo koji dio pite (koru ili punjenje!) 

 

V 

KAKO SE NATJECATI? 

Obavezno se dostavljaju po dva primjerka iste pite u istoj kategoriji. Jedna se reže, daje na ocjenjivanje, a druga ostaje za 

snimanje i kasniju izložbu. Ovu drugu pitu natjecatelj treba predati organizatoru. 

Pite moraju biti dostavljene pokrivene i na odgovarajućoj temperaturi za određenu vrstu pite.  Dakle, neke pite iz 

određenih kategorija moraju biti u hladnjaku radi zdravstvene ispravnosti iste. Natjecatelj koji pitu donese na Interslast, istu 

može pohraniti u hladnjaku kuhinje hotela „Well“ 

Duboko zamrznute i pothlađene pite su neprihvatljive! 

 

VI 

KAKO SE PRIJAVITI? 

Natjecatelj može prijaviti najviše jednu pitu u kategoriji. Dozvoljena je prijava više pita, ali moraju biti u različitim 

kategorijama. Svaki natjecatelj mora sam odrediti kategoriju pite kod upisa. 

Potrebno je priložiti obrazac za prijavu, detaljnu recepturu i popis sastojaka. 

Receptura i popis sastojaka moraju biti napisani na papiru formata A4, Times New Roman slovima veličine 12. Sadržaj mora 

imati naziv pite, ime i prezime natjecatelja, telefonski broj i mail adresu natjecatelja. 

Svi recepti postaju vlasništvo organizatora, Novinsko nakladničke tvrtke Robinson. 

Prijavnicu pošaljite na mail: robinson@robinson.hr;  ili poštom na Robinson d.o.o. Šubićeva 12 10000 ZAGREB 

Svaka prijavljena pita, odnosno prijava mora biti u ime osobe koja ju je izradila 

Rok za prijavu je 06. 10. 2017. godine. 

mailto:robinson@robinson.hr


VII 

GDJE PREDATI PITU? 

Pite se predaju predsjedniku Organizacijskoj odbora za ocjenjivanje PITAFESTA (gospođa Ružica Jukičić) koji će odrediti 

mjesto gdje će se pita postaviti i ocjenjivati. 

Svaka pita dobiva broj, odnosno šifru i stalak. Ocjenjivački sud neće imati uvid u ime i prezime natjecatelja, samo njego broj 

i šifru. 

Podatke će znati isključivo predsjednik Organizacijskoj odbora ocjenjivanja 

Pite moraju biti servirane na adekvatnom jednokratnom, kartonskom podlošku ili papirnatoj ili kartonskoj tacni koji 

natjecatelj donosi sa sobom.  

Organizator neće vraćati spomenute podloške. 

Ne upisujte svoje ime i prezime na podloške, jer će Vam prilikom prijave biti dodijeljen natjecateljski broj. 

 

VIII 

OCJENJIVANJE 

1. Cijela pita mora biti postavljena do stalka s natjecateljskim brojem. Izrezat će se dvije kriške, postaviti na poseban 

tanjur (daje ga hotel) te tako prezentirati za Ocjenjivački sud. 

2. Kriške moraju biti postavljene tako da im presjek mora biti vidljiv 

3. na piti ne smiju biti nejestivi materijali (plastika, drvo, staklo, itd.) 

4. natjecatelj mora imati nož za rezanje pite, a tanjure za prezentaciju i pribor za jelo daje hotel „Well“ Tuheljske toplice 

5. natjecatelj odgovara za higijensku ispravnost pite 

 

IX 

SUĐENJE 

Ocjenjivački sud sastoji se od profesionalnih ocjenjivača Hrvatskog kuharskog saveza, Saveza slastičara Hrvatske i 

profesionalnih slastičara.  

Suci će ocjenjivati cjelokupnu prijavu (od prijave, recepture do proizvoda).  

Sve odluke sudaca su konačne.  

Bodovanje: Svaki sudac će dodijeliti numeričku vrijednost u svakoj kategoriji po zadanom broju bodova za pojedine 

segmente,  bez rasprave među sucima. Pita koja osvoji najviše bodova u svojoj kategoriji bit će pobjednik u kategoriji. U 

slučaju izjednačenosti rezultata, suci će ponoviti pregled i raspraviti o njima prije drugog glasovanja. 

 

X 

NAGRADE 
 

I. KATEGORIJA 

1. nagrada 100 eura i zlatna medalja „Zlatni PITAFEST 2017“. 

1I. nagrada srebrna medalja „Srebrni PITAFEST 2017“.   + poklon paket Podravka d.d. Koprivnica 

1I. nagrada brončana medalja „Brončani PITAFEST 2017“.   + poklon paket Podravka d.d. Koprivnica 

 

II KATEGORIJA 

1. nagrada 100 eura i zlatna medalja „Zlatni PITAFEST 2017“. 

1I. nagrada srebrna medalja „Srebrni PITAFEST 2017“.   + poklon paket Podravka d.d. Koprivnica 

1I. nagrada brončana medalja „Brončani PITAFEST 2017“.   + poklon paket Podravka d.d. Koprivnica 

 

III KATEGORIJA 

1. nagrada 100 eura i zlatna medalja „Zlatni PITAFEST 2017“. 

1I. nagrada srebrna medalja „Srebrni PITAFEST 2017“.   + poklon paket Podravka d.d. Koprivnica 

1I. nagrada brončana medalja „Brončani PITAFEST 2017“.   + poklon paket Podravka d.d. Koprivnica 

 

IV KATEGORIJA 

1. nagrada 100 eura i zlatna medalja „Zlatni PITAFEST 2017“. 

1I. nagrada srebrna medalja „Srebrni PITAFEST 2017“.   + poklon paket Podravka d.d. Koprivnica 

1I. nagrada brončana medalja „Brončani PITAFEST 2017“.   + poklon paket Podravka d.d. Koprivnica 

 

V KATEGORIJA 

1. nagrada 100 eura i zlatna medalja „Zlatni PITAFEST 2017“. 

1I. nagrada srebrna medalja „Srebrni PITAFEST 2017“.   + poklon paket Podravka d.d. Koprivnica 

1I. nagrada brončana medalja „Brončani PITAFEST 2017“.   + poklon paket Podravka d.d. Koprivnica 

 

VI KATEGORIJA 

1. nagrada TABLET RAČUNALO i zlatna medalja „Zlatni PITAFEST 2017“. 

1I. nagrada srebrna medalja „Srebrni PITAFEST 2017“.   + poklon paket Podravka d.d. Koprivnica 

1I. nagrada brončana medalja „Brončani PITAFEST 2017“.   + poklon paket Podravka d.d. Koprivnica 

 
XI 

OCJENJIVANJE: 

Svaki član Ocjenjivačkog suda ocjenjuje na vlastitom ocjenjivačkom listiću i prema sljedećim kriterijima: 



 

       BROJ BODOVA 

0 - 06 – Ukupan izgled pite 

0 - 08 - Sklad okusa 

0 - 06 - Kreativnost  

0 - 10 - Receptura  

0 - 06 - Pravilan omjer sastojaka 

0 - 06 - Pravilna priprema 

0 - 06 - Složenost pripreme  

0 - 06 – Komercijalna primjenjivost pite   
 

UKUPAN BROJ BODOVA 

 

XII 

Ocjenjivanje svih izložaka će biti pod vodstvom stručnog ocjenjivačkog suda kojeg odabire organizator. Sve ocjene su 

konačne odlukom suda. Ocjenjivački sud sastoji se od 5 članova.  

 

XIII 

PROGLAŠENJE REZULTATA 

Pobjednici će biti objavljeni nakon završetka suđenja u svim kategorijama. 

Svečana podjela nagrada biti će 10. 10.  na kraju kongresa za PITAFEST, ARTSLAST i PASTRY QUEEN OF CROATIA. 

 

Svim natjecateljima organizator želi puno uspjeha 

Za organizatora: 

Stjepan Odobašić, direktor 

       
PUBLISHING HOUSE – CROATIA * FACHZEITSCHRIFTENVERLAG * NOVINSKO NAKLADNIČKO PODUZEĆE * NOVINARSKO 

ZALOŽNIŠKO PODJETJE Šubićeva 12  10000 ZAGREB 

Mob: ++385 98 398 220 e-mail: robinson@robinson.hr; www.robinson,hr; www.interslast.eu;  

mailto:robinson@robinson.hr
http://www.robinson,hr/
http://www.interslast.eu/

